Speisekarte

Ganze / Halbe Portion

Salat von der Ochsenherztomate mit Burrata
Vanille, Limette, Olivenol und Basilikumcreme 17,00 €

Wachtelbrust im Salatbeet 18,00 €

Siilze von der Spanferkelhaxe mit gepickelten Radieschen und 14,50 €
Zwiebeln, Linsensalat und Sauerampfer-Creme

Wachtelessenz mit Triiffelklofichen 18,00 €
Krdutersuppe mit gebratener Garnele 16,00 €
Spinatravioli mit Jakobsmuscheln und Salbeibutter 24,00 €
Steinbutt mit weifler Buttersofie, Kartoffelschaum und 48,50 €/29,00 €

gebratenen Pilzen

Kalbsleber mit Kartoffelpiiree, Zwiebeln und Salat 30,00 €/ 20,00 €

Lammriicken mit Krduterkruste, Bohnen und Kartoffelgratin 45,00 €/ 28,00 €

Rehbraten mit Spditzle und Apfelmus 32,00 €/21,00 €

Creme Briilée mit Schokoladenschaum und 17,50 €

gesalzenem Karamelleis

Passionsfrucht-Creme mit Passionsfruchtsorbet 12,00 €

Himbeercreme mit Vanilleeis und Beerenfriichte 12,00 €
O
sehomer Trinken

feolern
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Menii 1

Dreierlei Kiichengruf
Salatteller mit Buratta und Parmaschinken
Schollenfilet mit Speck und Kartoffeln

Himbeerschaum mit Vanilleeis

39,50 €

Menii 2

Dreierlei Kiichengruf
Rote Beete, Apfel und Orangen an Salat
Forellenroulade mit Spargelrisotto und Sc. Bearnaise
Rinderfilet mit Karotten-Chili-Piiree und Knusperzwiebeln

Passionsfruchtcreme mit Passionsfruchtsorbet

87,00 €

Menii 3

Dreierlei Kiichengruf
Entenleberterrine mit Apfelsalat
Wachtelessenz mit Triiffelklofichen
Steinbutt mit weif3er Buttersof3e
Jakobsmuschel mit Chorizo und Karotten-Chili-Piiree
Taubenbrust mit getriiffeltem Kohlrabi
Maibockriicken mit Apfel-Sellerie-Piiree und Rosmarinjus

Creme Briilée mit Schokoladenschaum und gesalzenem Karamelleis
gl O Se-n

Trinken
feolern

135,00 € schone
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